Le Tivoli est plus qu'un bistrot, il fait
partie du patrimoine. Situé sur la grande
place a Chatel-St-Denis, le cadre a son
histoire. Les sculptures parlent du temps
jadis et le caquelon a fondue trone avec
fierté au centre de la cuisine, entretenu
avec soin et amour par des générations
de Calliard.

Robert Colliard, le grand-pere de I'ac-
tuel tenancier, a lidée lorsqu'il reprend
l'endroit en 1955 de faire sculpter des
panneaux de bois pour garnir la salle. Un
jeune artiste, Roland Ney de la Tour-de-
Peilz, sculpte une premiere cuillere en
bois. Un objet qui révele le talent de celui
qui, petit 3 petit, décore la salle enlicre.
Figures historiques, scenes campagnar-
des, métiers de la terre, les témoins du
passé habitent les lieux et samusent du
regard du visiteur émerveillé. Le général
Guisan, plusieurs conseillers fédéraux,

Bourvil ou Christian Dior ont goGté a la
fondue du Tivoli comme en témoignent
les signatures gravées sur les tables. Ce
grand-pere, fondateur du PAI fribourgeois
dans les années 1920, chantait le «Ranz
des Vaches» 3 la Féte des vignerons en

1927. 1l était patron des armaillis o celle
de 1955 et son petit fils Robert jouait le
boueb du chalet. Il lui laisse en héritage
le tour de main, o passion du Gruyere
AOC el le respect de ce lieu lie a la vie
des alpages.

Roberl el Christiane Colliard servent
un nombre incalculable de fondues par
soir el cela depuis 37 ans. Les Gruyere
AOC el vacherins fribourgeois sont fabri-
ques dans les alpages de la région et le
savant melange en revient au patron. Sa
petite balance permet le dosage exacl:
«Je mets 300 grammes de fromage par
portion, les meules sont choisies avec soin






